Philippe, I'instituteur devenu paysan boulanger

Foussais-Payré - A 54 ans, Philippe Baumgartner a dacidé de changer de vie pour cultiver
des cereales, preparer du pain et des kougelhopfs, specialite d'Alsace d'od il est originaire.

Les gens d'ici
Ln froid glaciad s'est abattu sur la
campagna, an cella fin novembre. Auw
hameau de Villeneuwe, 3 Foussais-
Payrd, Ll cheminde d'un petit bat
il en peerre fume, Clest ke fournil
de Philippe Baumgartner. Line fois a
Tintérisur, la chaleur renigone. Le four
& pain chauffe depuis be petit matin.
Philippe, aidé de =a stagiaine Frangol
s Motsson, est an train de prépares k
péte a pain pour la deuxiéma foumeés
de la zamaine. = C'eat un fournil qui
n'avait plus fonctionné depuis long-
texrmpas, expligue e poysan Boulandger.
Jai pu le lover a lagriculteur d'ici. »

Philippe Baumgariner a installé au
miis de juin demier sa petite entrepi-
se, Al pain des abeilles. A 54 ans, la
ik de changer de vie el de quiltes
son emploi denseignant, quil exer
cait depuis vingt ans, powr cultiver
des cénfales ot fabriquer du pain
dans ko campagne venddenng, < J'ai
beauvcoup aimé mon métier, dil-il
J'ai rencontré plein de gens sympas.
Mais autre chose m'appelait. =

= Que mon blé vienne
de mes terras =

Le pain. Pourquoi le pain 7 « Je ne
sals pas. Javaiz un grand-pérne bou-
langer, que je n'ai jamais connu.
Avec ma mere, en Alsace, on fabri-
quait énormément de tartes, des
pétiszeries, des kougelhopfs, = Ah,
b kougelhopls (ou kouglols), Ces
brioches alsaciennes, souvend gar-
nies de fruils sacs et & la forme camac-
ténistique, pourraiant hien faire =a
résptation. Il lewr a dédié un stand, ao
recent marche d'adomne de Fous-
sais-Payré.

Dans un coin du foumi s'entassent
feess farmesi moailes. « Juste avant sa
redraite, mon grand-pene s'etait fait
voler les siens. Maoi, je le venge | =,

dit-il en rigolant, Mais pas de temps &
perdre, | i gue bous lkes pains
sojenl préts pour 18 h, lorsgque les cb-
ents armiveront au fournil

Fpeautre, bié, graines, ai olive..
Philippe prépare dolre pains diffé
rerls, quil versd ensuile sur place, ke
mardi et I jeudi mais aussi a 'Amap
{1} des Agapes et & Pépicene Bio local
wrac {BLV) de Fontenay-le- Comite, & la
Biocoop de Coulonges-sur-I' Aulize o
a Macole da Xamon-Chassenon.

Fhilippse Bawmgartnes, paysan bowlarper, kors de l mitse en moule des pains oe palil peautne.

Lies jours of1 il n'est pas au four, Phi
lippe st aux champs, Cest Nalre
casquette de son job de paysan bou-
langer. Il a réussi 4 oblenir six hects-
res de teme, & deux pas de Villeneue,
quiil vient juste de semer, « Man but,
oot cue meon b vienne de mes er
res =, explique--l.

Paur le moment, i 8'approsisionne
atapréss du Moulin du Chines, ke nnou-
lin & went de Vernous-en-Gitine
[Dieun-Sevres) ot aux Farines de FAut-

1 s, D Haewea

7ex, & Miewl, « Touwt est bio. Tiens, j'ai
e cuble de 'ecrire, tant ga me
parait logique =, affirme Phifippe. Un
pain de 500 g classigue colte 250 €
« Et il 22 garde au moins trois ou qusa-
tre jours. = Che quoi « vivre humibe-
maent =, assure b paysan boulandger,

Flora CHAUVEALL

(1] Association pour e rmaintien dune
agricullure paysannea



